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CIKOLATALI NANELI PUDINGLI KREP

1 su barda@ (100 g) un

Yarim su barda@ (100 ml) su

Yarim su bardagi (100 ml) st

1 tutam tuz

1 tutam toz seker

Yaglamak igin:

1 corba kasigi (20 g)tereyagi

Arasi igin:

1 klicUk kase yaban mersini ve gilek karisimi
1 paket Pakmaya Gikolatali Naneli Puding
Yarim kii¢lk kutu (100 ml) Pakmaya SefKrema
2 su bardagi (400 ml) st

Krep icin tim malzemeyi bir kapta karistirin. Kiigtik bir tavayi yarim gay kagigi kadar tereyagi ile yaglayin. Tava
Isininca yarim kahve fincani kadar krem hamurundan ¢ok ince tabaka olacak sekilde dokin. Uzeri gdz g6z
olunca diger tarafini cevirin ve ayni sekilde kizartin. Pigen krebi iki kagit havlu Gzerine alin. Kalan malzemeyi de
ayni sekilde hazirlayin.

Pudingi sutle birlikte muhallebi kivamina gelene dek pisirin. Ocaktan alin, Pakmaya SefKrema ekleyip karigtirin.
Krep hamurunu servis tabagina alin. Aralarina hazirladiginiz pudingli karigimdan siriin, orman meyvesi
serpistirin. ikiye katlayip servise hazir edin. istege gére biraz pudra seker serpebilirsiniz
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