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CIKOLATALI NANELI PUDINGLI KEK

1 paket Pakmaya Mayali Sade Kek Harci
2 su bardagi un (200 g)

3 yumurta

150 g toz seker (3/4 su ardagi kadar)

1 cay bardagdi sut (100 ml)

150 ml sivi yag (150 ml)

Puding igin:

1 paket Pakmaya Cikolatali Naneli Puding
500 ml sit (2,5 su bardag)

Uzeri igin:

1 cay bardagi iri cekilmis findik ici

Kek hamuru igin yumurtalarla sekeri mikserle ¢irpin.

Suti ve sivi yagi ekleyip biraz daha ¢irpin.

Pakmaya Mayali Sade Kek Harci’'ni ve unu bir arada harmanlayin.

Kuru karigimi yumurtall karisima ilave edin, mikserle karigtirmaya devam edin.

Hamuru yagh kagit serili finn tepsisine yayin.

Soguk firinda 10 dakika bekletin.

175 derecede firini isitin. 20-30 dakika pisirin.

Bu arada pudingi hazirlayin. Bunun igin Pakmaya Cikolatali Naneli Puding ile siit(i tencereye aktarin. Kisik
ateste, puding kivamina gelene dek pisirin.

Ocaktan alin, arada bir kasikla karistirarak ilitin.

Keki firrndan alin, soguyunca kare seklinde klguk pargalar halinde kesin.

Dikddrtgen cukur bir kaba bir kat kek dizin.

Uzerine hazirladiiniz pudingden yayin, tekrar kek pargalarini ve pudingi yayip iki kat olacak sekilde
tamamlayin.

En son iri ¢ekilmis findik igi serpin.
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