B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI NANELI PUDING SOSLU MUFFIN

400 ml stt

1 paket Pakmaya Gikolatali Naneli Puding
Muffin igin:

2 adet yumurta

1 su bardagi Pakmaya Pudra Sekeri
Yarim su bardag: st

Yarim su bardag@i sivi yag

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

2 su bardagi un

1 paket Pakmaya Kakao (25 gr)

500 ml sutl bir tencereye bosaltip tGizerine Pakmaya Cikolatali Naneli Puding paketinin tamamini ilave edin. Orta
ateste devamli karistirarak pigirin. Kaynamaya baglayinca, ocagi kisip 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye
devam edin.

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Sivi yagi ve sitl ekleyin ve tekrar ¢irpin.

Unu Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu ve sekerli vanilini ekleyin, iyice girpin ve kakaoyu ekleyip tekrar
karigtirin.

Pirizsuz harci muffin kaliplarina paylastirin.

175 derecede isitilmig firinda pisirin.
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