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CIKOLATALI NANELI PUDING KREMALI BITTER PASTA

7 adet yumurta

7 kahve fincani toz seker (TUrk Kahvesi fincani)
7 kahve fincani un (Turk Kahvesi fincani)

2 yemek kasigi Pakmaya Kakao

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Kremasi ve Uzeri icin:

1 paket Pakmaya Gikolatali Naneli Puding

400 ml stt (2 su bardagi)

Yarim paket Pakmaya Bitter Kurabiye Gikolatasi
1 dal frenk GzUmU

Hamuru igin unu, Pakmaya Kakao[?lyu ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu bir kaba eleyip harmanlayin.
Yumurtalari, sekeri ve Pakmaya Vanilya[?lyi derin bir kaba alin. Mikserle 10 dakika boyunca girpin.

Kakaolu karisimi yumurtali karisima ekleyip tahta bir kagikla veya spatula ile alttan Uste dodru havalandirarak,
iyice piirizstiz bir hamur elde dene kadar karigtirin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnin alt rafinda 15 dakika pigirin.

Firin ayarini 150 dereceye disurlp 35 dakika daha pisirin.

Kek pisince firindan alin ve sogumaya birakin.

Kek sogurken (zerini kaplamak igin hazirlayacaginiz siitli ve Pakmaya Cikolatali Naneli Puding[?lin tamamini
tencereye dokin. Orta ateste surekli karigtirarak pisirin.

Kaynamaya baslayinca ocagi kisin. 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin.

Soguyan keki enine ikiye kesin.

Arasina 6nce pudingin yarisini yayin sonra da Pakmaya Bitter Kurabiye Gikolatasi[?lndan serpin.

Kalan Pakmaya Cikolatali Naneli Puding[?|le pastanin tamamini kaplayip (izerine spatula veya kagik yardimi ile
dalgaciklar olugturun.

En son Uzerine kalan ¢ikolata parcalarini ve frenk GzUmU tanelerini serpin.
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