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CIKOLATALI NANELI KEK
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3 adet yumurta

3/4 su bardagi toz seker

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata
4 corba kasigi sut

10 adet nane yapragi

125 gram oda sicakliginda tereyagi

Bir tutam tuz

1 su bardagi un

Sislemek icin:

Meyve sekerlemesi

Yumurtanin akini ve sarisini ayirin. Yumurta sarisini toz seker ile birlikte ¢irpin. Diger taraftan ¢ikolatayr benmari
usull eritin. St ve nane yapragini bir kapta isitin ve stiziin. Yumurta sarisi, eritilmis ¢ikolata, sit, oda
sicakliinda tereyadini derin bir kapta karistirin. Unu ilave edip, tekrar karistirin. Ayri bir kapta yumurta aklarini
tuz ile kdpUk haline gelene kadar ¢irpin ve gikolatali karigima ekleyip, soyle bir karistirin. Yaglanmis 22x22 cm
ebadinda kare bir kek kalibina bogaltin ve énceden isitilimis 180 derece firinda 45 dakika pisirin. llindiktan sonra
kaliptan ¢ikarin. Meyve sekerlemeleri ile stsleyip, servis yapin.
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