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CIKOLATALI NAL KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

150 g tereyagi

50 g bitter ¢ikolata

3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 cay barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

1 cay bardag! yogurt

Sislemek icin:

50 g bitter ¢ikolata

Firin tepsisini margarin ile yagdlayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin
6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Tereyadi ve ¢ikolatay bir kaba alip benmari ydntemi ile eritin. Un ile hamur kabartma tozunu karigtirip derin bir
kaba eleyin. Uzerine pudra sekeri, sekerli vanilin ve kakaoyu ekleyip kagsik ile karigtirin. Uzerine eritilmis
tereyagli cikolatayi ve yogurdu ilave edip yogurun. Hamurdan cevizden daha kiguk pargalar alip tezgah
tzerinde rulo seklinde uzatin. iki ucundan kivirarak nal sekli verin. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin. Pigsirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun, ucunu makas ile kesin
ve kurabiyelerin Uzerine cizgiler seklinde sikarak sisleyin.
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