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CIKOLATALI MUZLU PASTA

Keki igin:

4 yumurta

1,5 su bardagi seker
Yarim su bardag: st
Yarim su bardag@i sivi yag
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

3 tath kasigr kakao
Kremasi igin:

2,5 su bardagi sit

1 su bardagindan 1 parmak eksik seker
2 yemek kasigi un

2 tath kasig1 kakao

1 paket (80 gr.) Gikolata
Arasi icin:

2-3 adet muz

Uzeri icin:
Hindistancevizi
Antepfistigi

Pastanin keki icin yumurtalar ve seker ¢irpilir, seker tamamen eriyince sit, sivi yag, kakao ve un eklenir, unun
Uzerine de kabartma tozu eklenerek iyice karigtirilir.

Uygun biyUklUkte bir firin kabinin altina yagh kagit kesilerek yerlestirilir. Hazirlanan kek harci firin kabina
dokulir.

180 derece 6nceden isitilmig firinda takribi pigirilir. Kirdan testi yapilarak firndan alinir, kek sogumaya birakilir.
Kremasi igin, sit, seker, un ve kakao devamli karistirarak atese konur, biraz isininca ¢ikolata eklenir, devamili
karistirilir, gdz g6z olunca atesten alinir, sogumaya birakilir.

Pasta keki enlemesine ortadan ikiye kesilir. Alt parca 3 kasik sitle islatilir, Gzerine hazirlanan kremanin yarisi
diizglnce yayilarak muz dilimleri dizilir.

Uzerine kekin ikinci parcasi kapatilir. Bunun da Gzeri 3 kagik sutle islatilir ve kalan krema ile kaplanir.
Hindististancevizi, fistik ve muz dilimleri ile sUslenir.

Buzdolabinda dinlendirildikten sonra servise sunulur.
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