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CIKOLATALI MUZLU MUHALLEBI

1 litre st

2 ¢orba kasiJi un

1 corba kaigi nisasta
1 paket bitter ¢ikolata
1 adet muz

1 su bardagi toz seker

Soguk siit, seker, un ve nigsasta bir tencereye konur. lyice karistirdiktan sonra orta atese yerlestirilir. Girpiciyla
karistirarak pisirilmeye baslanir. Isinmaya baglayinca pargalara ayriimis ¢ikolata eklenir. Karistirmaya devam
ederek kivam alana kadar pigirilir. Atesten alinir, mikserle 5 dakika ¢ekilir. Sonra hemen dogranmig ve birkag
parcaya kesilmis muz ilave edilir. Mikserle muzlar pargalanana kadar bir siire daha ¢ekilir. Kaselere paylastirilir.
Buzdolabinda 2 saat soguduktan sonra servise sunulur.
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