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CIKOLATALI MUZLU MILFOY TATLISI

2 adet muz

1 yaprak milféy hamuru

Yarim fincan ¢ikolatall findik ezmesi
1 ¢irpilmig yumurta

Firninizi 220 dereceye ayarlayip isinmaya birakin. Gikolatali findik ezmenizi milféy hamurunun ortada kalan Ugte
birlik bélimune yayin. Findik ezmesi katmaninin Gzerine dilimlediginiz muzlari yerlestirin. (Dilimler Ust Uste
gelebilir)

Milféy hamurunun sag ve sol Ust kdselerinden birer G¢gen parga kesin. Hamurun her iki tarafini da genigligi 2,5
santimetre civarindaki dilimlere ayirin. Hamurun Gst tarafini muzlarin ilk sirasini kapatacak sekilde ice katlayin.
Kestiginiz 2,5 santimetre civarindaki dilimleri sag 6rgiisii gibi gaprazlayarak muzlarin tGzerine kapatin.
Kenarlarda kalan fazla hamurlari kesin ve alt kismi kapatarak sag drgulerini saglamlagtirin. Uzerine ¢irpilimig
yumurta surdp yagh kagit yaydiginiz tepsiye alin. Firinda 15 dakika kadar pisirin. Dilimlemeden énce 10 dakika
sogumasini bekleyin.
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