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CIKOLATALI MUZLU BONBON

3-4 su bardagi kadar ufalanmig kakaolu kek
2 adet kiglk muz

1 paket Ulker Dankek Baton Mozaik Kek
120 gr Ulker Bitter Kuvertir Gikolata

120 gr Ulker Beyaz Pul Gikolata

Ulker Dankek Baton Mozaik Keki rondoda ya da elinizle ufalayin. Muzlari plre haline gelene kadar ezin. Kek ve
ezilmis muzu karigtirip iyice yogurun.

Hargtan ceviz blyUkliginde parcalar kopartip, yuvarlak ya da rulo sekil vererek bonbonlari hazirlayin.

Ulker Bitter Kuvertir Gikolatayi ve Ulker Beyaz Pul Cikolatay! ayri ayri kaselerde benmari usull eritin.
Hazirladidiniz bonbonlarin bir kismini iki catal yardimiyla eritilmis Ulker Beyaz Pul Cikolata ve Ulker Bitter
Kuvertir Cikolataya bulayip yagh kagit serili tepsiye dizin. 10 dakika kadar ¢ikolatalarin donmasi i¢in buzlukta
bekletin.

Yagl kagittan 2 kiiguk kulah yapin ve kalan gikolatalari koyup kdsesini kiiglicUk kesin. Bonbonlarin tzerine
cikolata ile ince gizgiler ¢ekin. Donmasi i¢in 10 dakika daha dolapta dinlendirin ve servis yapin.

KUVERTUR
BiTTER CREOLATS
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