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CIKOLATALI MUSLIN

2 tath kasigi tereyagi

500 gr (2 su bardag) + 2 corba kasigi toz seker
60 gr (1/2 su bardagi) un

60 gr (1/2 su bardagi) misir nisastasi
1 cay kasigi tuz

60 gr (1/2 su bardagi) kakao

8 yumurtanin sarisi

8 yumurtanm aki

1 tatl kasidi vanilya esansi

Harci:

250 gr (1 su bardagi) krema

1 ¢corba kasigi meyve suyu

Once finninizi orta sicakliga (180'C) getirip, isitmiz. 2 derin kek kalbini 2 tath kagigi yagla yaglayip, her birinin
icine 1 corba kasigi toz seker serpiniz. Arkalarina vurarak fazla sekerlerini silkeleyip, bir kenara birakiniz.

Misir nisastasi, un, tuz ve kakaoyu orta boy bir kaseye eleyip, bir kenara birakiniz.

Yumurta sarilarini ve kalan 500 gr sekeri buyUk bir kasede , tahta kasikla, uguk ve képUk kdplk olana kadar
dévinlz. Vanilya esansini katip, madeni kasikla un ve kakao karigimini yavags yavas ekleyerek, hepsini iyice
birbirine yediriniz.

Yumurta aklarini blyUk bir kasede yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla kar haline getirdikten sonra, madeni bir
kasikla unlu karigima yavasca ekleyiniz.

Hazirladigmiz bu kek hamurunu yaglayip sekerlediginiz iki kek kalibina doldurup, firinin orta katinda 20-25
daikika, keke parmag@inizla bastirdiginizda tekrar eski haline dénene kadar pisiriniz.

Kaliplari firndan alip, 10 dakika bir kenarda beklettikten sonra, kekleri tel izgaraya ¢ikararak tamamen
sogutunuz.

Harci hazirlamak icin, kremayi orta 'boy bir kasede yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla kar haline gelene kadar
¢irpiniz. Meyve suyunu katip, yeniden iyice girpiniz. )

Keklerin birini bir servis tabadina koyup, Usttine kremali harcin yarisini déseyiniz. Oteki keki Ustiine kapatip,
kalan kremay! susli bicimde kekin Ustline sikarak servis ediniz.
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