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CIKOLATALI MUS

Sahrap Soysal

160-180 gr bitter ¢ikolata (sUtli ¢ikolata da kullanabilirsiniz)
3 yemek kasigi kaynar su

25 gr tereyagi

1 yemek kasidi hazir toz kahve

2 yemek kasi§i tozseker

4 adet yumurta

Cikolatayi kligUk parcalara bolup celik cezve ya da sosluga koyun.Tereyagdi, hazir kahve ve kaynar suyu ekleyip
¢cok kisik ateste kasikla karistirarak ezin. Gikolata erir erimez ocaktan alin. isterseniz ¢gikolatayi eritmek icin
benmari usuliini de kullanabilirsiniz. Yani, ¢ikolatayi bir kaba koyup altta kaynayan suyun buhariyla
eritebilirsiniz.

Diger taraftan, oda sicakliginda bekleyen yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirin.

Yumurta sarilarinin oldugu kaba tozsekeri ekleyip mikserin yiksek devriyle 3 dakika kadar ¢irpin. Eriyten
cikolatayi da ilave edip 1-2 dakika daha c¢irptiktan sonra bir kenarda bekletin.

Bagska bir kasedeki yumurta aklarini mikserin yiksek devriyle kar gibi olup katilagincaya kadar en az 5 dakika
¢irpin. Yumurta aklari katilaginca spatula yardimiyla alip gikolatali karigimin tizerine ekleyin ve iyice karigtirin.
Hazirladiginiz gikolata musu kup bardaklarina ya da cam kaselere paylastirin. Uzerlerini streg filmle kaplayip
buzdolabinda en az 2-3 saat kadar bekletin. Soguk olarak servise sunun. Gilek, vigne gibi meyvelerle ya da
kremsantiyle susleyerek de ikram edebilirsiniz.
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