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CIKOLATALI MOUSSE

60 GR sana yagi
200 gr bitter ¢ikolata
200 gr krema

1/4 su bardagi st

1 yumurta

Yumurta akini kar gibi olana kadar (kabi ters ¢evirdiginizde ddkilmeyecek sekilde) cirpin.

Ayri bir kaba kremay! alin ve yumusak yagd kivamina gelene kadar cirpin.

Cikolatay, sGtl ve sana yagini bir tencereye alin ve ben mari usulii ocada oturtun.

Cikolata ve sana yag eriyince yumurta sarisini ekleyip hizlica girpin ve kaynamaya baglayinca atesten alin.
Icine yumurta akini yavas yavas ekleyerek kdpuklerini séndirmeden karigtirin.

Yumurta ve ¢ikolata karisimini kremanin i¢ine yavas yavas bosaltarak karistirin.

Karisimi servis kaplarina alarak dolaba koyun.
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