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CIKOLATALI MUS

200 ml krema

2 ¢orba kasi§ pudrasekeri

2 paket 80 gramlik bitter gikolata
Uzeri igin:

1 su barda@i dondurulmus bégduartlen
2 corba kasi§ pudrasekeri

Yarim su bardagi su

1 paket 80 gramlik beyaz c¢ikolata

Kremayi genis bir kaba alip 2 gorba kagigi pudra sekerini ekleyin ve koyu bir kivama gelinceye kadar girpin.
Uzerine benmari usuli eritilmig bitter gikolatay: ekleyip karigtirin. Bu karigimi buzdolabinda 10 dakika kadar
bekletip daha sonra da bir sikma torbasina koyupn ve bir fincanin igine sikin. Uzeri igin bédurtlenleri bir tavaya
alip tizerine pudragekeri ve suyu ekleyip ocaga oturtun. Karigimi hafifge ilitip kremanin Gizerine gezdirin.
Benmari usul eritilmis beyaz gikolata ile stsleyerek servis yapin. Istenirse siitle ¢ikolatali bir muhallebi
hazirlayip da ayni islemi yapabilirsiniz. Bagka malzemelerle de suslenebilir.
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