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CIKOLATALI MUS

5 adet yumurtanin aki

1 cay bardagdi toz seker

1.5 ¢ay bardag sicak su

1 su barda@i damla cikolata
1 corba kagigi tereyagi

4 corba kasigi portakal suyu
2 adet yumurtanin sarisi

Yumurta aklarini ve sekeri bir kaba koyun ve benmari usulli isitin. Sudan alip kar haline gelinceye kadar ¢irpin.
Diger taraftan sicak suda damla gikolatayi eritin. Ustline tereyagini ekleyin. Sos ilininca yumurta aklarini ekleyin.
Yumurta sarilarini ve portakal suyunu da katip aklari gékmeden karistirin. Karigimi kuplara paylastirip
buzdolabinda 2-3 saat bekletin. Arzu ettidiniz meyvelerle susleyin.
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Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 11.06.2019
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