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CIKOLATALI MUS

200 gram bitter ¢ikolata

4 adet yumurta (sarisi ve beyazi ayriimig)
50 gram toz seker

200 ml krema

1 cay kasigi vanilya 6zU

Bir tutam tuz

Cikolatayi kligUk parcalara ayirin ve benmari usuli eritin. Benmari usull, ¢ikolatanin yanmasini énlemek icin
¢ikolatanin dolayli olarak isitiimasi yéntemidir. Bunun igin, bir tencereye bir miktar su koyun ve Uizerine islya
dayanikli bir kap yerlestirin. Cikolata bu kapta eritilirken, tenceredeki su kaynamamalidir, sadece sicak olmalidir.
Yumurta sarilarini ve toz sekeri bir kapta ¢irpin. Karisim agik sari renge dénene kadar ¢irpma islemini strdardn.
Eritilmis ¢ikolatayl yumurta sarisi karisimina ekleyin ve iyice karistirin. Vanilya 6zinu de ekleyin.

Kremayi bagka bir kapta sertlesene kadar ¢irpin. Kremay, ¢ikolata karisimina yavasga ekleyin ve spatula
yardimiyla alttan Uste dogru nazikce karistirin.

Yumurta beyazlarini bir tutam tuz ile baska bir kapta, sert tepecikler olusana kadar ¢irpin. Yumurta beyazlarin,
cikolatali karisima ekleyin ve yine spatula ile alttan Uste dogru nazikge karistinin. Bu adimda karigimin
s6nmemesine dikkat edin.

Hazirladiginiz mus karigimini servis kaselerine paylastirin. Kaseleri buzdolabina koyun ve en az 2 saat
sogumaya birakin.

Sogumus mus tathisini Gzerine rendelenmis ¢ikolata, kakao tozu veya taze meyvelerle susleyerek servis edin.
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