%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI MUS

Yarim ¢ay bardagi toz seker
3 adet yumurta (sarisi ve aki ayrilacak)
500 gram krema

240 gram bitter cikolata

2 adet yaprak jelatin

Yarim ¢ay bardagi buzlu su
Suslemek igin:

80 gram beyaz cikolata
Gilek sos igin:

1 kg cilek

5 su bardagi su

2 su bardagi seker

Sekerle yumurta sarilari mikserle ¢irpin. Kremayi da mikserle képdirtiin. Jelatin yapraklarini buzlu suda eritin.
Gikolatayr benmari usuli eritin. Yumurta aklarini ¢irparak képurtiin. En son bu karisima ekleyin. 5 adet kiigik
kaliba bu malzemeyi doldurun. Derin dondurucuda 4 saat bekletin. Sonra tatlilari servis tabagina ters gevirin.
Uzerine, erittiginiz beyaz cikolatayi gezdirin. Sos malzemesini kaynatip, mikserle ¢irpin. Tatlilarla birlikte servis
yapin.
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