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CIKOLATALI MUS

Mus igin:

8 adet yumurta

300 gram bitter cikolata

1 ¢corba kasigi tereyag
Krokan igin:

50 gram dolmalik fistik
Yarim su bardagi tozseker
2 ¢orba kasigi su

Bir tutam tuz

Mus igin yumurtalarin akini ve sarini ayirin. Gikolata ve tereyagini birlikte benmari usull eritin. Alti yumurta
sarisini ¢ikolataya ekleyip, karigtirarak pisirin. Kalan iki yumurta sarisini daha sonra kullanmak Gzere
buzdolabinda saklayin. Yumurta aklarini kar haline gelene dek mikser yardimiyla ¢irpin. Daha sonra metal bir
kasik yardimiyla kdpugiini séndiirmeden yavas yavas gikolataya ilave edin ve karistirin. Servis bardaklarina
pay edip, Uzerlerini streg filmle kaplayin ve 5-6 saat buzdolabinda dinlendirin. Krokan i¢in dolmalik fistigi tavaya
alip renk alana dek karistirarak kavurun ve ocaktan alin. Tozsekeri genigs bir tavaya alip, su ilave edin ve orta
ateste sekerin erimesini bekleyin. Kaynamaya baglayinca altini kisip, tavay! hafif sallayarak karamellesmesine
yardimcli olun. Dolmalik fistik ekleyip, sallayarak karistirin. Daha sonra pisirme kagidi ile kaplanmisg firin tepsisine
dokip sogumaya birakin. Sojuduktan sonra krokanlari kirip, muslarin izerlerini sisleyin ve soduk olarak servis

yapin.

— >

© lezzetler.com tarif no:161857 « adi:Gikolatali Mus « génderen:Yemekhane « indirme tarihi:07.04.2025 - 10:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-mus-vt49403
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/cikolatali-mus-161857.jpg
http://www.tcpdf.org

