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CIKOLATALI MUS

240 gram ylUzde 70 kakaolu bitter ¢ikolata
1/3 su bardagi st

3 corba kasig seker

Gay kasiginin ucuyla tuz

4 yumurta

1 kutu krema

Cikolatayi bigakla dograyip benmari usuli eritin.

Eriyen cikolatayi kenara alip ilinmasi igin bekleyin.

Yumurtalarin beyazlarini sarilarindan ayirin.

2 adet yumurta sarisini derin bir kasede hafif¢e ¢irpin ve kenara alin.

Sos tenceresinde st ve sekeri seker eriyene kadar karistirin.

Kaynayana kadar pigirin ve atesten alin.

Cirptiginiz yumurta sarilarini site bir yandan karistirarak azar azar ekleyin.

Ardindan sit ve yumurtayi erimis cikolataya ekleyin ve bir araya gelene kadar karistirin.
4 adet yumurta beyazini ayri bir kaseye alip benmaride hafif¢e isinana kadar ¢irpin.

igine bir tutam tuzu ekleyip yumurta kdpUgdi kaseyi cevirdiginizde dékiimeyecek hale gelene kadar girpmay!

sUrddrun.
Yumurta beyazlarinin tgte birini ¢ikolataya ekleyip iyice karigtirin.
Ardindan kalan beyazi ekleyip kdpuguni séndirmeyecek sekilde hafifce karistirin.

Kaselere bélistirdiguniz gikolatali musu buzdolabinda 2 saat kadar soguttuktan sonra Uzerinizi dilediginiz gibi

sUsleyerek servis edin.
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