&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI MUS

https://www.elele.com.tr

230 gram bitter ¢ikolata

30 gram su

50 gram tereyag!

100 mililitre krema

4 adet yumurta (aki ve sarisi ayriimig)
100 gram toz seker

Cikolata ve suyu benmari usull eritin. PUrtizsiz bir hale gelinceye kadar karistirin. Atesten alin. Tereyagini
ekleyin. Yumurta sarilarini, krema kivamina gelinceye kadar bes dakika ¢irparak surekli karstirin ve gikolatali
karigima ilave edin. Ayri bir kapta kremayi girpin. Gikolatall karigima katin. Metal bir kapta yumurtanin aklarini
mikserde ¢irpin. Igine sekeri ekleyin. Karigim tamamen sertlesene kadar ¢irpmayi strdurin. Metal bir kasikla
yumurta akinin dértte birini, gikolatall karigsima ekleyin ve karistirin. Kalanini da ekleyin. Hazirladiginiz karisimi
servis kabina dokin ve buzdolabinda dinlendirin. Mevsim meyveleri ile stsleyebilirsiniz.
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