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CIKOLATALI MUS

https://www.elele.com.tr

240 gr bitter ¢ikolata

80 ml stt

3 yemek kasigi toz seker
1 tutam tuz

2 yumurta sarisi

4 yumurta aki

200 ml krema

BuyUk bir cam kaseyi ve ¢irpiclyl sogutmak tzere buzluga koyun. Bitter ¢ikolatayi kli¢Uk pargalara kirip benmari
usulu eritin. linmak Gzere sicak suyun tzerinden alin. Yumurta sarilarini bir cam kaseye alip ¢atalla ¢irpin. Sit
ve sekeri bir tencereye alip karistirin. Kisik ateste kaynatin. Kaynar sekerli sttt yumurta sarilarinin Gzerine azar
azar ekleyip ¢irpin. Sitli karigimi eritilmis ¢gikolataya ekleyip ¢irpmaya devam edin. Yumurta aklarini bir cam
kaseye alin. Cam kaseyi iginde kaynar su bulunan bir tencerenin tizerine yerlestirin. Mikserle képUk gibi olana
kadar ¢irpin. Yumurta akinin Ggte birini gikolatal karisima ekleyip yavas hareketlerle yedirin. Geri kalanini da
ekleyin. Soguk kremayi buzlukta beklettiginiz cam kaseye alip soguk ¢irpiciyla sertlesene kadar ¢irpin. gikolatal
karisima ekleyip yavas hareketlerle karistirin. Servis yapin.

Not: Gikolatall musu milféyden yapacaginiz kaselerin iginde servis yapabilirsiniz.
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