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CIKOLATALI MUS (FRANSA)

MALZEMELER

1 su bardagi krem santi (hazir toz krem santi paketinden hazirlanmis)
2 yumurta aki

3 corba kasigi tereyadi (oda sicakliginda) (45 gr.)

200 gr. beyaz gikolata (eritilmis)

2 cay kasigi gulsuyu

120 gr. bitter ¢ikolata (eritilmis)

YAPILIS TARIFI

Hazir kutu toz krem santiyi (75 gr.) kutu Uzerindeki tarife gore,
koyulasincaya kadar el mikseriyle girpin (¢ok sertlesmemesine dikkat
edin). Yumurta aklarini, iyice sertlesip karlasana kadar ¢irpin. Blyuk bir
kasede eritilmis beyaz ¢ikolata ile oda sicakligindaki tereyagdini, el mikseri
kullanarak, krema haline gelinceye ve soguyuncaya kadar ¢irpin.
Soguttugunuz karisima sirasiyla hazirladiginiz kremayi, gilsuyunu ve
sertlesip karlasmis yumurta aklarini yedirin. Musunuzu 6 ayri servis kabina
kasikla bosaltin ve buzdolabinda sogutun. Soguyan muslarin Gzerine,
eritilmis bitter gikolatayi esit sekilde paylastirarak servis yapin
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