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CIKOLATALI MUHALLEBILI KURABIYE

1 paket tereyagi

1 cay bardagi sivi yag

1 yemek kasigi toz seker
1 cay bardagi yogurt

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

6 su bardagi un
Mubhallebisi igin:

140 gram sutsiz ¢ikolata
1 adet yumurta

1 bardak toz seker

3 yemek kasigi kakao

3 yemek kasigi un

2 bardak sUt

1 paket vanilya

Yumusamis tereyagini sivi yagla karistirin. Toz sekeri ilave edin. Yogdurt, kabartma tozu ve vanilyayi da katip
karnstinn. Unu, azar azar ekleyerek kurabiye hamuru kivamina getirin. Hamuru bir kenarda 20 dakika bekletin.
Muhallebisi i¢in sit, kakao ve cikolatay! adir ateste ¢ikolata eriyene dek kaynatin. Kii¢lk bir kapta un, vanilya,
toz seker ve yumurtayi ¢irpip bekletmeden cikolatali karigimin igine ekleyin. Koyu muhallebi kivamina gelene
dek karigtirarak pisirin. Soguyuncaya dek mikserle girpin. Bir slire buzdolabinda bekletin.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip tezgahin tzerinde agin. Igine sogumus muhallebiden 1 tatl
kagigi kadar koyun. Hamuru ortaya dogru katlayarak yuvarlak top sekli verin. Birlesme yeri alta gelecek gekilde
firn tepsisine siralayin. Ustlne yumurta sarisini strn.

175 derece firnda 20 dakika pigirin.
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