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CIKOLATALI MUHALLEBI

7,5 su bardagi sit

15 corba kasigi toz seker
1 paket vanilya

1 parca damla sakizi

150 gram margarin

3 cay bardagi un

Uzeri igin:

250 ml krema

380 gram bitter cikolata
2 damla portakal aromasi
Servis igin:

Gilek

Siit ve toz sekeri tencereye alin. Kaynamaya yakin vanilya ve déviimis damla sakizi ilave edin. Ayri bir yerde
margarini eritin. Un ilave edip kanstirin. Sitli karisimi yavas yavas ve karistirarak una ekleyin. Koyulasana dek
5-10 dakika mikser yardimiyla ¢irpip ocaktan alin. Servis kasesine bosaltip sogumaya birakin.

Uzeri icin, kremayi kaynatmadan isitin. Igine, kliglk pargalara ayrilmig bitter ¢ikolata ve portakal aromasini
ekleyip, cikolata eriyene dek karigtirin. Ocaktan alip, soguyan muhallebinin izerine gezdirin ve sogumaya
birakin. Gilekle siisleyip servis yapin.
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