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CIKOLATALI MUHALLEBI

1 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kagigi misir unu

6 yemek kasigi toz seker

4 bardak st

1 paket vanilya

Sos igin:

2 yemek kasigi tereyagi

2 adet yumurta

2 yemek kagidi pudra sekeri
3 yemek kasig kakao

1 yemek kasigi granll kahve

Tereyagini eritin. icine misir ununu atin. Yavas yavas karistirin. Toz seker ve siitii ilave ederek, muhallebiyi
pisirin. Altini kapatip, vanilyayr koyun. Muhallebi tabaklarina paylastirin.

Sosu igin yagi eritin. Yumurtayla birlikte mikserde karistirin. Pudra sekeri, kakao ve hazir kahveyi ilave edin. 5
dakika ¢irpin.

Hazirladiiniz ¢ikolatall sosu sogumug muhallebilerin Gzerine dokin.
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