%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI MUFFIN POGACA

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ilik su

1 yumurta (sarisi Uzerine)
1 tutam tuz

1 tutam toz seker

1 paket yas maya

Aldigr kadar un

Igiicin

1 kase kahvaltilik ¢ikolata

Yogurma kabina mayay, toz sekeri alalim. Mayamizi eritelim. Uzerine diger hamur malzemelerimizi ekleyelim ve
azar azar un ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim. Hamurumuzu oda sicakliyinda 1
saat mayalanmaya birakalim. Mayalanan hamurumuzdan yumurta buyukliginde pargalar alalim. Tezgahin
Uzerinde hafif agalim. Ortasina bir tatl kasidi kahvaltilik gikolata strelim ve kenarlarini ice dogru katlayarak
kapatalim. Hazirladigimiz pogagalari kagit muffin kaliplarina yerlegtirelim ve kaliplarimizi varsa muffin kek
kalibina yerlestirelim. Yoksa dogrudan firin tepsisine alalim ve tepside 15-20 dakika bekletelim. Uzerlerine
yumurta sarisi sirelim ve istege bagli susam ve ¢orek otu serpelim. Onceden isitilmis 200 derecelik firinda
Uzerleri kizarana kadar pigirelim. Firindan ¢ikarip servis yapalim.
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