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CIKOLATALI MUFFIN

2-2.5 su bardagi un )

Yeteri kadar Damla cikolata (Uzeri igin)
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi Damla ¢ikolata

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardag@i sivi yag

Yarim su bardag: st

6 corba kasiJi bitter kakao

4 adet yumurta (oda isisinda bekletilmis)

Finni 175C isiya ayarladim. Firin isnirken ben muffinleri hazirladim. Muffin kaliplarina kapsulleri yerlestirdim.
Yumurtalari mikserle rengi beyaz olana kadar karistirdim. Toz seker ilave ettim yaklasik 15 dk karigtirdim.
Karistirmaya ara vermeden, sivi yag, sut, kakao ekledim iyice karstirdiktan sonra ben iki su bardag unu ilave
ettim. Bazen un az gelebiliyor kivamindan anlayabilirsiniz, yavas yavag "2 su baragi un ilave edilebilir. Hamuru
kaliplara paylastirdim. Her bir muffinin Gzerine damla ¢ikolata serpistirdim. Onceden isitigim firinda yaklasik 40
dk pisirdim.
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