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CIKOLATALI MUFFINLER

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 su bardagi toz seker

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu

1/4 cay kasig1 Tuz

100 gr bitter cikolata

1 cay bardagi Bizim Mutfak Aygicegi Yagi
2 adet yumurta

1 cay kasigi Bizim Mutfak Sekerli Vanilin

Finni 180 derecede 1sitin. Genig bir kabin iginde un, tuz, tozseker, vanilya ve kabartma tozunu karistirin. Bagka
bir kabin icinde yumurta ve siviyagi ¢irpin. Gikolatayi kli¢Uk pargalara ayirin ve bigakla olabildigince kigultin.
Kuru malzemelere yumurtal karigimi tahta bir kasikla karistirarak ilave edin. Son olarak gikolatalar da ekleyip
kanstinn. Muffin kaliplarini yaglayin. Hamuru kaliplarin yarisini bir parmak gegecek kadar doldurun. Kaliplari firin
tepsisine dizip 6nceden isitilmig firina verin. Kibrit ¢épiyle kontrol ederek igleri pisene kadar firinda tutun.
Finndan alip iinmaya birakin. Kaliplarindan ¢ikarip servis yapin.
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