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CIKOLATALI MUFFIN

Malzeme:

1 adet yumurta

Yarim su bardagi toz seker

1 cay bardagi Bizim Misir6zl Yagi
1 su bardag st

2 su bardagi Bizim Mutfak Un

2 ¢orba kasiJ! Bizim Mutfak Kakao
1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
Yarim su bardag damla ¢ikolata

1 kase kiraz sekerlemesi

10 adet ceviz

Yumurta ve tozsekeri mikser ile iyice ¢irpin. Sirasiyla kakao, siviyag, sit, kabartma tozu ve unu ilave edip
cirpmaya devam edin. Son olarak damla ¢ikolata ve iri ¢ekilmis ceviz igini ekleyin. Tahta kasikla karigtirarak
hamura karismasini saglayin. Silikon muffin kaliplarina birer corba kasig kadar hamurdan paylastirin. Onceden
isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 15 dakika kadar pisirin. Kaliptan ¢ikartip oda sicakliginda sogutun. Kiraz
sekerlemesi ile susleyerek servis yapin.
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