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CIKOLATA MUFFIN

2 su bardagindan 1 parmak eksik un
2 corba kasiJi kakao

2 cay kasigi kabartma tozu

Bir tutam tuz

Yarim ¢ay kasigi hindistancevizi
Yarim ¢ay kasigi tar¢in

1,5 su bardagi pudrasekeri

1 adet yumurta

Yarim su bardagi siviyag

Yarim su bardag: st

1/4 su bardagi + 2 ¢orba kasigi kahve kremasi
1 ¢ay kagigi vanilya

Uzeri igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su barda@ pudrasekeri

Yogdurma kabina un, kakao, kabartma tozu, tuz, hindistancevizi ve targini koyup, karigtirin. Ayri bir kapta
pudrasekeri ve yumurtayi ¢irpin. Unlu karisima 3 seferde ekleyin ve karigtirmaya devam edin. Siviyag, sut,
krema ile vanilyay! ilave edin ve tim malzemeyi iyice karigtirin. Karigimi yaglanmis muffin kaliplarina paylagtirin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 15-20 dakika pisirin. Tereyagdini eritin ve iinmig muffinlerin Gzerine strin.
Pudrasekerine bulayip, servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:140774 « adi:Gikolata Muffin « génderen:oluk « indirme tarihi:04.05.2024 - 18:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-muffin-vt16649
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/cikolata-muffin-140774.jpg
http://www.tcpdf.org

