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CIKOLATALI MUFFIN PASTA

2 adet yumurta

2 paket bitter ¢ikolata

70 gr. esmer seker

70 gr. beyaz seker

80 gr. margarin

110 gr.un

1 adet portakal kabudu rendesi
1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
Kremasi igin:

200 gr. krema

1 paket bitter ¢ikolata

100 gr findik pargalari

Bitter ¢ikolata ve margarini benmari usuli eritin. Eriyen ¢ikolatall karisima sekerlerinizi ekleyin ve eriyene kadar
karistirin.

Yumurtalar vanilyayla iyice kabarana kadar ¢irpin, daha sonra igine ¢ikolatali karisimi ve portakal rendesini
ekleyin. Daha sonrada un ve kabartma tozunu ekleyin.

Muffin kagitlarini yaglayip,muffin tepsisine yerlestirin ve kagitlarin icine hazirladiginiz muffin hamurundan
kagitlarin 4\3 ni dolduracak sekilde doldurun.

Daha sonrada 170 derece istilmig firinda 20 dakika kadar pisirin.

Kremasi igin 200 ml. kremayi 1sitin ve igine ¢ikolatay! koyup,eritin.lyice karistirip erittikten sonra dolaba koyup
iyice sogutun. Soguyuncada dolaptan alip mixerle iyice ¢irpin. Kremaniz hazir.

Pisen muffinlarinizi firndan ¢ikarin ve sogutun.

Soguyunca kagitlarini ¢ikarin ve hazirladiginiz kremadan Uzerlerine sikin ve findik parcalariyla sisleyin.
Sonra da servis edin.
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