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CIKOLATALI MOUSSE DOLGULU CILEKLER

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi krema
140 gr bitter cikolata
300 gr cilek

Gilekleri yikayip kuruladiktan sonra iki tarafini da diiz bir bigakla azicik kesin. Gileklerin daha kalin olan kafa
kisimlarinin igini bir bicak veya kiigiik yuvarlak uglu kasik yardimiyla oyun. Oyuk kisimlari yukari bakacak
sekilde bir tepsiye dizin. Gikolatayi isiya dayanikl bir kaba koyun ve benmari usulli veya mikrodalgada diislik
ayarda birka¢ saniyede bir ¢ikartip karistirmak suretiyle eritin. Eridikten sonra oda sicakliginda sogumasini
bekleyin. Kremayi dolaptan ¢ikarin ve bir cirpma kabina alin. Mikserle kabarip sertlesene kadar ¢irpin. Sogumus
cikolatayi igine ekleyin ve spatula ile kanigtirin. Bir sikma torbasina koyup gileklerin igine teker teker sikin.
Uzerine bisklvi kirintilar serpip ¢ikolata sos gezdirebilirsiniz.
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