—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI MISIR

1 su bardag@i cin misiri

4 corba kisgi zeytinyag

40 gr bitter cikolata

3 adet ¢ikolatal gofret

2 corba kasig fisstik ezmesi
4 corba kasig ¢ekilmis ceviz
20 adet antepfistikli draje

BuyUk bir tencereye zeytinyagdi koyun. Ocaga oturtup icine 3 adet misir tanesi atin ve kapagini kapatin. Misirlar
patlayinca tim misiri tencereye dokiin ve arada bir tencereyi sallayarak patlatin. Daha sonra genis bir kaseye
alip sogumaya birakin. Diger taraftan ¢ikolatayr benmari usull eritin. Gofretleri bir bigakla ince ince kiyin.
Eritilmis cikolata, kiyllmis gofret, fistik ezmesi ve cevizi misirin tzerine ekleyin. Karistirip servis tabaklarina alin.
Antepfistikli drajelerle sUsleyerek servis yapin.
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