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CIKOLATALI MINI KRUVASAN

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 paket milféy hamuru

100 gram ¢ikolata (sutll veya bitter tercihe bagli)
1 adet yumurta sarisi (Uzeri i¢in)

Pudra sekeri (istege bagl)

Milféy hamurlarini oda sicakliginda hafifce yumusamasi igin bekletin.

Her bir milféy karesini bir merdane yardimiyla hafifge acarak buyutdn.

Milféy hamurlarini bir bigak yardimiyla t¢gen dilimler halinde kesin.

Her bir G¢genin genis kismina bir parca cikolata yerlegtirin.

Gikolatay! koydugunuz kisimdan baglayarak, hamuru rulo seklinde sarin.

Ug kismini altina dogru sabitleyerek kruvasan formunu verin.

Hazirladiginiz kruvasanlari firin tepS|sme dizin ve Uzerlerine firga yardimiyla yumurta sarisi sir0n.
Onceden isitilmig 180 derece firinda, lizeri altin rengini alana kadar yaklagik 15-20 dakika pisirin.
Firindan ¢ikan kruvasanlari hafifge sogutun. Uzerine pudra sekeri serpistirerek servis edin.
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