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CIKOLATALI MINI KEKLER

180 grun

140 gr toz seker

140 gr Igim Tereyadi

3 adet yumurta

1 yumurtanin sarisi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
2 adet portakal, kabuklar rendelenmis
Sos igin:

150 gr pudra sekeri

30 ml portakal suyu

Sos tenceresinde icim Tereyagdini eritin. Bir kismiyla kek kaliplarini yaglayin, tizerlerine un serpin ve dinlenmesi
icin buzdolabina yerlestirin. Yumurta, yumurta sarisi, seker ve tuzu karigim koyulagana kadar mikserle girpin.
Igine unu eleyin ve kabartma tozuyla karigtinn. Unu yumurtali karigima spatula yardimiyla karigtirarak yedirin.
Portakal kabugu rendesini eritmis oldugunuz Igim Tereyadina ekleyin ve hazirladiginiz karisima yavascga
yedirerek ilave edin. Kabin Gzerini bir bezle 6rtiin ve buzdolabinda 2 saat kadar bekletin. Firininizi 200 derecede
Onceden isitin. Karigsimi buzdolabindan gikarin ve kek kaliplarina, kaliplarin Gzerinde biraz bogluk birakacak
sekilde boélusturin. 10 dakika kadar pisirin.

Sos igin pudra gekeri ve portakal suyunu karigtirin. Kekleri firndan gikarip tel izgara tzerine alin ve soumaya
birakin. Uzerlerine hazirlamis oldugunuz portakal sosunu dékiin. 15 dakika bekledikten sonra ilik servis edin.
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