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CIKOLATALI MINI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 cay bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

2 yumurta aki

2 yumurta sarisi

2 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasi§i sivi yag

3 yemek kasigi st

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yemek kasigi Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
2 yemek kasigi ¢ekirdeksiz kuru Gzim

2 yemek kagigi findik king

Uzeri icin:

1 tath kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Kalip:

Pisirme kalibi (12 cm ¢apinda, 6-7 cm yUksekliginde)

Kalibi margarin ile yaglayin. Pisirme kadidini 25x25 ¢cm boyutlarinda kesip kalibin igine, kagidin kenarlari disarda
kalacak sekilde yerlestirin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip i1sinmasi i¢in édnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karigtirip bir kaba eleyin. Yumurta akini ayri bir ¢cirpma kabina alin ve
mikserin yiiksek devrinde kar halini alincaya kadar 2 dakika ¢irpin. Yumurta sarilari, toz geker, sivi yag ve siti
ayri bir ¢cirpma kabina alip mikserin orta devrinde 1 dakika ¢irpin. Uzerine un karigimi ve sekerli vanilini ekleyip
disuk devirde 1 dakika daha ¢irpin. Yumurta akini hamura azar azar ekleyerek kasik ile kbpuksu yapiyi
sOndirmeden alttan Uste dogru yavasca karigtirin. Gikolata pargalari, kuru Gztm ve findik kingini ilave edip
kasik ile yavasca karigtirin. Hamuru kaliba alin, Gzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme sUresinin 15. dakikasinda kalibi disar gikarmadan biraz éne ¢ekerek hamurun tzerini bigakla ¢arpi
seklinde 1 cm derinliginde kesin. Kalibi tekrar firina sirerek pisirmeye devam edin.

Pigirme siiresi: Yaklagik 35 - 40 dakika )

Finndan ¢ikarip kagidi ile birlikte kaliptan alin ve sogumaya birakin. Uzerine pudra sekeri serpin ve dilimleyerek
servis yapin.
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