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CIKOLATALI MILFOY

4 adet milféy hamuru

1.5 ¢orba kagidi un

1 su bardag st

3.5 corba kasigi toz seker
1 adet yumurta

1/2 su bardagi badem

2 paket bitter ¢ikolata

1 corba kasig margarin

Milféy hamurlarinin kenarlarini iki santim ice dogru kivirin. Orta kismina catalla delikler agin. Onceden isitiimig
200 derecelik firnda 20 dakika pisirin. Stte; un, yumurta ve sekeri ekleyip karistirarak pigirin. lininca kremayi
ilave edin. Diger yanda bademleri haslayip kabuklarini soyun ve tavada pembelestirin. Gikolatalari margarinle
benmari usull eritin. Milféyler iininca lizerine gikolatall sosu siiriin ve bademleri serpin, Uzerine muhallebiyi
dokiip buzdolabinda dinlendirin. Uzerini dilediginiz meyveyle siisleyip servis yapin.
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