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CIKOLATALI MILFOY PASTACIKLAR

8 adet milfoy

1 paket cikolatal kirema

2 ymek kasigi damla ¢ikolata
2 su bardagi st

1 adet muz

40 gram bitter ¢ikolata

2 yemek kasigi margarin

Her kare milféyl 4 kare pargaya kesin. (32 kare olacak)

Yaglanmig tepsiye dizin.

180 C[?lde isitiimig firinda énce 10 dk. sonra firin 1sisini 170 C yaparak iyice kizarincaya kadar pisirin. (Milfoyler
iyice kizarmal)

Milféyler piserkengikolata Kremesini 2 su bardagdi stt ile ¢irpin. Katica bir krema elde edin. Damla gikolatalari
karigtirin. Kremayi buzdolabinda tutun. )

Pisen milféyler soguyunca herbirini ikiye ayirin. Kremadan siirtin. Uzerine bir parga muz koyun ve kapatin.
Uzerini sabitlemek icin kiirdan ile tutturun.

Batin milfdyler bitince ¢ikolatayr benmari usull veya mikrodalgada eritin.

Firca veya kasik ile milf@ylerin Gzerine ¢ikolatay gizgiler halinde akitin.

Buzdolabinda tutun.

Not: Milféy kremadan etkilenip ¢cabuk yumusayacagi igin ayni gun tiketin.
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