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CIKOLATALI MILFOY BOREGI

Yumurta 4 adet

SuperFresh Milféy Hamuru 500 gr 1 paket
Tereyadi veya margarin 200 gr.

Siit 2 su bardag

Toz seker 1,5 su bardagi

Kakao 1 paket

Siit tozu 3 yemek kasigi

Un 2 su bardagi

Vanilya 2 paket

Yumurta 1 adet (lizeri icin)

Margarini tencereye koyun ve eritin.

Unu ilave edin ve kokusu ¢ikincaya kadar kavurun sonrasinda kenara alip iinmasi i¢in bekletin.

Diger tarafta stt, yumurta ve toz sekeri karistirip unun tzerine ekleyin ve pirizsiz oluncaya kadar blenderdan
gegirin.

Bu karigima kakao vanilya ve sit tozunu ekleyip karistirin, ocagin tizerine alip kivam alincaya kadar kaynatin.
Kaynayan koyu kivamli ¢ikolatayi ocaktan alin ve Gzerine 1 su bardagi soguk st ilave edin ve mikserle ¢irpin.
1 adet Superfresh Milfdy Hamurunu agin i¢ine ¢gikolatayi koyun ve kapatin. Bunu diger milféy hamurlarina da
uygulayn.

Hamurlarin Gizerine yumurta sarisi sUrQn.

10-15 dk. 180 derece firinda pigirin.
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