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CIKOLATALI MEYVELI KEK
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250 g tereyag

% su bardagi seker

Yarim su bardagi esmer seker

1 cay kasid! vanilya esansi

1 yumurta

2 su bardagi un

Bir tutam tuz

Yarim ¢ay kasig! kabartma tozu

2 yemek kagsidi toz kahve (filtre kahve veya espresso)
Yarim su bardagi damla bittter ¢ikolata

Yarim su bardagdi dogranmig kiraz sekerlemesi
Gikolata sos igin:

180 g beyaz cikolata

1/3 su bardag krema

Uzeri icin:

Renkli kiraz sekerlemesi

Tereyagl, seker, esmer seker ve vanilya esansini mikserde ¢irpin. Yumurtay ekleyin. Malzeme iyice
Ozdeglestikten sonra un, kabartma tozu, toz kahve, damla bitter ¢ikolata ve dogranmig kiraz sekerlemesini
ekleyin. Tahta kagik yardimiyla iyice karigtirin. Yagh kagit serili 20x30 6l¢Ulerinde dikdortgen bir kaba yayip
Uzerini spatula ile dizlestirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 30-35 dakika pisirin. Cikolatall sosu
hazirlamak igin krema ve ¢ikolatayi kiigUk bir sos tenceresine alin. Gikolata eriyene kadar sirekli karistirarak
Isitin. Sicak gikolata sosunu soguyan kekinizin Gzerine sirlin. Gikolata donunca kare dilimleyip renkli kiraz

sekerlemesi ile susleyip servis yapin.
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