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CIKOLATALI MERENGLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

120 g bitter ¢ikolata

125 g tereyadi

0,5 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
0,5 su bardagi 6guttimds findik

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

4 yumurta sarisi

0,5 su bardagi esmer seker

Mereng:

4 yumurta aki

1,5 cay bardag toz seker

1 cay kasigi sirke

1 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nigastasi
1 poset Dr. Oetker Gourmet Kakao

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Uzeri icin:

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

Kalip:

Pisirme kalibi (& 24 cm)

Kalibi tereyag ile yaglayin. Tabanina pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi icin
6nceden calistirin,

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Cikolata ve tereyag@ini bir kaba alip benmari yontemi ile eritin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine 6gutilmis findik ve sekerli vanilini ekleyip
kasik ile karigtirnin. Yumurta sarisi ve esmer sekeri ¢irpma kabina alip mikserin yiksek devrinde 2 dakika ¢irpin.
Un karigimi ve gikolatall karigsimi ekleyip mikserin distk devrinde 1-2 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba dékip
Uzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Firini kapatmayin.

Yumurta aklarini cam veya metal bir ¢irpma kabina alin. Mikserin ylksek devrinde kar haline gelinceye kadar
2-3 dakika ¢irpin. Mikserin en disuk devrinde ¢girpmaya devam ederek toz sekeri azar azar ilave edin. Sirke,
nisasta, kakao ve sekerli vanilini ekleyip 2 dakika daha ¢irpin. Kaliptaki kekin Gzerine alip kasik ile yayin ve
pisirin.

Pigirme siiresi: Yaklagik 20 - 25 dakika )

Finndan alin ve sogumaya birakin. Kaliptan ¢ikarip servis tabagdina alin. Uzerine kakao serpin ve dilimleyerek
servis yapin.
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