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CIKOLATALI MEKIK KURABIYE

1 paket margarin

2 corba kasiJi kakao

1,5 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 su bardagi misir nisastasi
1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
Alabildigi kadar un

1 su barda@i damla cikolata

Yumusak margarin, yumurta, kakao ve pudra sekeri parmak uglariyla iyice karistirilir. Uzerine gikolata harig
diger malzemeler katilir. Ele yapigmayan hamur olana dek un katilir. EGer varsa yaglanmis mekik kurabiye
kaliplarina bastirarak hamur yerlegtirilir. Uzerine bastirarak damla gikolata konur. Mekik kalip yoksa arzu edilen
bicim verilebilir. Onceden i1sitiimis 190 derece firinda hafif catlayana kadar pisirilir. lliyinca kaliptan cikarilir,
servise sunulur.

ML® Mekik Kurabiye icin tiklayin
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