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CIKOLATALI MAYALI KURABIYE

2 su bardagi un

4 corba kasigl bugday nisastasi
2 tath kasig1 kuru maya

1,5 corba kasigi kakao

2 cay bardag seker

1 adet yumurta

2 ¢orba kagigi margarin

5 ¢orba kagiJi st

1 paket vanilya

1 tutam tuz

Bir kapta unu, sekeri, nisastayi, kakaoyu, mayayi ve tuzu karigtirp hamur haline getirin.

Hamurun ortasini havuz gibi a¢ip yumurtalari, yumusattiginiz margarini, vanilyayi ve soguk sttt koyup hamura
karigtirin.

Hamuru folyoya sarip 30 dk. kadar beklettikten sonra merdaneyle agin.

Bardak agziyla ya da kaliplar yardimiyla hamurdan pargalar kesin.

Firin tepsisine yagli kagit serip kurabiyeleri dizin.

Kurabiyeleri 180 derecelik firnda 20 dk. kadar pigirin.
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