<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI MANTI

6 kare milfy yaprag!

1 cay bardagi damla gikolata
1 adet yumurtanin beyazi

2 yemek kagsigl seker

1 paket cikolata sosu

1 su bardag st

Her bir kare 9 esit parcaya boélindr. Parcalarin ortasina 5-6 adet kadar damla ¢ikolata konur ve manti gibi
kapatilir. Yagladiginiz firin tepsisine dizilir. )

Uzerine yumurta aki siirilir ve toz seker serpilir. Onceden isitilmis 200 derecelik firinda izeri kizarana kadar
pigirilir.

Gikolatali sos tarifteki gibi pisirilir ve soguduktan sonra milfdylerin Gzerine dokullir. Yada direkt olarak gikolatali
sos dokdlir.

Not: Milféyler agilmamasi i¢in sikica kapatiimali. Yumusamamasi igin ¢ikolatali sosun servisten hemen énce
dékilmesi dnerilir.
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