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CIKOLATALI MANDALINALI KUP

Malzemesi

1 blyUk acibadem kurabiyesi
1 hazir kek

6 mandalina

1 portakalin suyu

Krema igin:

200 gr sade cikolata

2 ¢orba kagigI misir unu

2 corba kagiJi tozseker

2 yumurta sarisi

1 su bardag st

1 paket labne peynir (250 gr)
Sisleme igin:

1 mandalina

75 gr sade cikolata

1 paket krem santi

1 su bardag st

Mandalinalarin kabuklarini soyup dilimlerin zarlarini ¢ikarin. Hazir keki kiigtk kipler halinde kesip bir tepsiye
alin. Sicak firinda kitirlagincaya kadar isitin. Acibadem kurabiyesini kliglk parcalara bolin.

Kek pargalarini ve kurabiye parcalarini servis kaselerine paylastinp portakal suyunu Uzerlerine gezdirin.
Mandalina dilimlerini keklerin Gizerine yerlestirin.

Kremayi hazirlamak icin; ¢ikolatayr benmari usull eritin. Sitl tencerede kaynatin. Misir unu, tozseker ve
yumurta sarilarini derin bir kasede ¢irpin. Karigtirmaya ara vermeden, kaynar sutl yavas yavas ilave edin.
Karigimi bagka i, bir tencereye alip kisik ateste surekli karistirarak pigirin. Koyu bir krema haline gelince atesten
alin. Karigtirmaya hi¢ ara vermeden dnce labne peyniri, sonra erimis ¢ikolatayi ekleyin. Plrlizsiiz hale gelinceye
kadar ¢irpin. Hazirladiginiz kremayi kaselere paylastirip spatulayla yayin. Buzdolabina alip en az iki saat
bekletin.

Suslemek icin, sade ¢ikolatayi karelere bélin. Bir mandalinayi soyup dilimlerin zarlarini ¢ikarin. Kaseleri
dolaptan ¢ikarin. Krem santiyi 1 su bardagi sitle ¢irpip kaselerin Gzerine dekoratif sekilde sikin. Cikolata
parcalari ve mandalina di-limleriyle susleyip servis yapin.
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