—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI MAKARON

3 adet yumurta

1/2 su bardag toz seker

1/2 ¢ekilmis badem (kabuksuz)

1 su bardagi pudra sekeri

3 yemek kasigi kakao

1/4 su bardagdi krema (sosu igin)

1 su bardagi par¢a cikolata (sosu igin)

Hazirlanisi

Yumurtanin beyazini mikserle kabarip kdpik kdpik olana kadar birka¢ dk ¢irpin. Girpmaya devam ederken
Uzerine yavas yavas toz sekeri ilave edin ve birka¢ dk daha ¢irparak iyice kabarmasini saglayin.

Bir kapta ¢ekilmis bademi, pudra sekerini ve kakaoyu karigtirin.

Sonra bu karigimi iyice kabarmis olan yumurtali karisima ilave edin ve bir spatula yardimi ile yavagca karistirin.
Bir finn kabina yagl kagidi serin ve karisimi pasta siringasi yardimiyla 2-3 cm ¢aginda toplar halinde aralikli
olarak dizin.

Onceden 175 derecede isitilmis firnda 20 dk pigirin.

Cikolatall dolguyu hazirlamak icin ¢ikolatayr benmari usulu eritin ve tzerine kremayi ilave edip karistirin.
Makaronlar ve ¢ikolata dolgusu soguduktan sonra makaronlarin igine dolguyu siriin ve kapatin.
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