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CIKOLATALI LOKUM

1/2 kg. un

1 su bardag ilik sit

3 corba kagiJ! tereyagdi
4-5 corba kasigi toz seker
1/2 tath kasigi tuz

2 paket instant maya
Iciigin:

5 ¢orba kagsiJi recel

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagdi findik

1 su bardagi misir gevregi
2 paket cikolata

Tereyadi ve toz sekeri ¢irpin. Siit, un, instant maya ve tuzla hamur yapin ve 20 dakika dinlendirin. Unlanmig
tezgahta ac¢in. Uzerine sirasiyla regel, toz seker, dévilmus findik, misir gevregi ve rendelenmis ¢ikolata serpin.
Uzun seritler kesip rulo yapip yaglanmis firin tepsisine dizin. Her rulonun Gzerine bir parga tereyagi koyup 190
derece firinda pigirin.
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