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CIKOLATALI LOKMA

3 Su Bardagi Un

Yarim paket Yas Maya

1 Gorba kasigi Toz seker

1 Fiske Tuz

Yarim Bardak Sivi yad

1 Paket Bitter Cikolata

1 Paket Frambuazli cikolata

Suyu, sekeri ve tuzu bir tencerede orta ateste isitarak hamuru yapmaya baglayin.

Unun tamamini ekleyip 1 dakika atesin tzerinde karistirip karigsimi kurutun.

Ocaktan alin, hamuru bir mikser kasesine alin, diisik devirde buhari ge¢ene kadar karistirin.

Sonra orta devirde ¢irparken yumurtalari teker teker ekleyin, ikinci yumurtayi eklemek icin parlak, parizsiz bir
form almasini bekleyin, en son yumurta sarisini ekleyin.

Her yumurtadan énce kaseyi bir spatulayla kaziyin.

Hamuru krema torbasina aktarin.

Agir tabanl bir tencereye 10 santim kaliniginda yag dokin. Yiksek ateste 190 dereceye kadar isitin.
Lokmalari kizartmak icin dikkatle krema torbasindan yadin tzerine 8-10 santim blyukliginde sikin, ucunu bir
tereyagi bigagiyla kesin, yagin Gzerine dusirin.

Sik sik magayla ¢evirerek yaklasik 3 dakika kizartin.

Tencereyi fazla doldurmamak icin birkag partide kizartin, her partiden énce yagin yeniden 190 dereceye
gelmesini saglayin.

Lokmalarin fazla yagini kagit havluyla sziin, sicakken Uzerine seker serpin.

Cikolatay1 kaynar suyla dolu tencerenin icinde cam kasede eritin.

Lokmalari bir servis tabagina dizin, ¢ikolata sosunu da yaninda servis edin.
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