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CIKOLATALI LOKMA

1 paket cabuk maya

1 corba kasidi pudra sekeri

1,5 su bardag ilik su

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yeteri kadar un

Kizartmak igin:

2 su bardagr aygigek yagi

Uzeri igin:

1 blyUk paket cikolata

Su, seker ve maya karistirilir. Uzerine tuz ve sikinca sekil alacak kivam alana kadar un eklenir, yogrulur. Hamur

yaklasik 1 saat dinlenmeye birakilir. Sonra hamur avug arasinda siktirilir ve gikan hamur kagikla alinarak sicak
yaga atilir. Pembe renkte kizartilir. Servis tabagina konur. Uzerine erimis ¢ikolata gezdirilerek servise sunulur.
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