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CIKOLATALI LALELI PASTA

4 adet yumurta

1 corba kasigi kakao
1 bardak pudra sekeri
Yarim bardak un

1 paket vanilya
Kremasi igin:

250 gr margarin

250 gr pudra sekeri
1 paket vanilya

1 fincan ilik stt

Uzeri igin:

Cikolata sos

Pudra sekeri

Krema icin, bir kap icinde margarin elle yumusatilir. Pudra sekeri ve vanilya ilave edilir. Krem gibi oluncaya
kadar karistiriniz. Siit azar azar ilave edilerek karigsima yedirilir.

Bir kap icersinde vanilya, seker ve yumurta teli ile yogurt gibi koyu oluncaya kadar karigtiriniz. Unu eledikten
sonra kakao ile karigtirdiktan sonra yumurtali karigima ilave edip hafifge karistiriniz kiigiik bir tepsiye yagh kagit
yayiniz. Uzerine yaptiginiz karigimi dokaniiz. Orta hararetli firinda pisiriniz. Pistikten sonra kagidi ¢ikarip, pastay!
tam ortasindan iki esit par¢aya ayiriniz. Bir par¢anin tzerine krem slriinlz. Diger parcay! Uzerine kapatiniz.
Ustline ve kenarlarina da kremden siiriiniiz.

Pastanizin Uzerini ¢ikolata sos ile kaplayip, lale sekilli kalip Gzerinden pudra sekeri serperek susleyiniz.

‘E"?I‘ L e ':-.: *ﬂ*

[]
'h!'
L]

© lezzetler.com tarif no:136606 « adi:Gikolatali Laleli Pasta « génderen:fethi yorulmaz « indirme tarihi:02.06.2024 - 10:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-laleli-pasta-vt100164
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/cikolatali-laleli-pasta-136606.jpg
http://www.tcpdf.org

